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CHINESISCHER GALA ABEND

Samstag 10.Februar 2024, 18 Uhr
Le Méridien Grand Hotel Nirnberg, Richard-Wagner-Saal
Einlass ab 18:00 Uhr, Beginn des Menlis um 18.30 Uhr
5-Gang-Mendu inklusive chinesisches Kulturprogramm mit
Teezeremonie und musikalischer Untermalung

EUR 79.00 pro Person - Vorverkauf bis 25.01.2024

Vorverkaufsstelle: Verein zur Forderung der Partnerschafts-
region Nurnberg-Shenzhen, info@snpv.de, www.snpv.de

Im Rahmen des chinesischen Fruhlingsfests am 10. Februar
2024 veranstaltet der Verein zur Forderung der Partnerschafts-
region Niirnberg-Shenzhen in Kooperation mit dem Le Méridien
Grand Hotel Nirnberg und dem Amt fir Internationale
Beziehungen der Stadt Nurnberg einen Abend der besonderen
Art. Drei Chinesische Spitzenkoche, exklusiv aus Shenzhen
eingeflogen, servieren Ihnen gemeinsam mit dem Team vom
Le Méridien Grand Hotel Nirnberg ein original chinesisches
Gourmetmenu der Spitzenklasse. Neben einem authentischen
5-Gang-Meni mit dem Sie ganzlich in Chinas Esskultur ein-
tauchen durfen, erwartet Sie ein traditionelles chinesisches
Kulturprogramm mit Teezeremonie und musikalischer Um-
rahmung. Anlasslich des chinesischen Neujahrs senden wir
Ihnen den beste Neujahrssegen mit einzigartigem traditionel-
lem chinesischem Essen.

O

NURNBERG

CHINESISCHER GALA ABEND

SAMSTAG 10.FEBRUAR 2024, 18 UHR
LE MERIDIEN GRAND HOTEL NURNBERG, RICHARD-WAGNER-SAAL
EINLASS AB 18:00 UHR, BEGINN DES MENUS UM 18.30 UHR
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Zhang Guo, Gewinner des
Chinesischen Goldenen Koch-
preises und des Chinesischen
Handwerkerpreises, Absolvent
der Universitat Hunan, Chine-
sischer Meisterkoch, Gewinner
des Technischen Fach-
arbeiters der Provinz Guang-
dong, Lebensmitteliberwacher
der Berufs- und Technischen

Universitat Shenzhen, Ausbilder in Shenzhen, Senior-Techni-
ker flir chinesische Kiiche, Meister der kantonesischen Kiiche
der Provinz Guangdong, berihmter 3-Sterne-Koch, Nationa-
ler Schiedsrichter, Senior-Manager fir das Gesundheits-
wesen, Senior-Prifer fur berufliche Fahigkeiten in Shenzhen
und Lehrer der ersten Klasse, Top Ten der kantonesischen
Klche in Shenzhen Handwerksmeister, Shenzhen Catering-
Industrie herausragenden Beitrag Auszeichnung, Shenzhen
Zhang Guo demonstrative Modell Arbeitnehmer und
Handwerker Innovation Studioleiter, in den letzten Jahren
veroffentlicht 12 Papiere, Erfindung Patente 1, Aussehen
Patente 1, Gebrauchsmuster-Patente 6. Von ist ein Koch flir 24
Jahre, spezialisiert auf kantonesische Kiiche und Gesundheit
Gerichte und lokale Spezialitaten der innovativen Forschung
und Entwicklung und Kochen, viele Male gewann den Grolien
Preis, CCTV zwei Satze von "Konig der Kuche Wettbewerb"
eingeladen Expertenrichter. GenielRen Sie die Shenzhen
Municipal People's Government Special Allowance National
Hotel Industry Job Skill Pacesetter Shenzhen May Day Labour
Medal Shenzhen Local Level Leading Talent.
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Hu Jiacheng, chinesischer Meister-
koch, Richter auf nationaler Ebene
fur das Gaststattengewerbe, be-
rihmter 3-Sterne-Koch fir die
kantonesische Kuche der Provinz
Guangdong, leitender Ingenieur
fur Lebensmittelwissenschaft und
-technologie, leitender Techniker
fur die westliche Kiiche, Schieds-
richter auf nationaler Ebene, leit-
ender Ernahrungswissenschaft-
ler, Auszeichnung fur herausragende
Beitrage zum Gaststattengewerbe in Shenzhen, ist heute
Catering-Direktor der Shenzhen Pickup Catering Management
Co., Ltd. und hat sich auf die innovative Erforschung und
Entwicklung sowie das Kochen fiir die kantonesische und
westliche Kiche und lokale Spezialitaten spezialisiert. Er hat
als Kuchenchef in vielen Hotels, als Direktor von Royal Kitchen
Catering Co. und als Direktor des Royal Son Steakhouse
gearbeitet. In den letzten Jahren veroffentlichte 3 Papiere, 1
Erscheinungsbild Patent, 2 Gebrauchsmuster Patente, in der
Gastronomie seit mehr als 20 Jahren tatig, viele Jahre
Erfahrung in der Gastrocnomie, erlebt eine Reihe von Restau-
rants, sondern auch eine Menge von bekannten Restaurants
im In-und Ausland zu besuchen, und viele Male, um das Team
zu fuhren, um im Ausland zu studieren und zu inspizieren, zu
sehen und zu lernen, alle Arten von kulinarischen Fahigkeiten,
mit den Zutaten kombiniert, im Geiste des guten Essens und
stoppen Verschwendung, wie man die Verwendung von
Zutaten zu maximieren ist der Praktiker von vor vielen Jahren,
eine der wesentlichen Lektionen, um die Gaste, um den Gast,
um das Essen, und das Essen. Einer der obligatorischen Kurse,
die Gaste der Zutaten, die Bedeutung der Lebensmittelsicher-
heit, Respekt flir die Kliche, und sich bemiihen, ihre wichtigs-
ten Geschmack nach vorne zu prasentieren.

0
TR, HPERERIE, TAREENE = R A5, 2018
fﬁéﬁﬁﬁwnm%ﬁtﬁﬁﬁ"ﬂﬂﬁﬁﬁéﬁ” i&i SR, FHIT

T —rs TR G, IR HBOARRE it Beft i 2
~ LLT{?ﬂsjjﬂﬁﬂﬁﬁﬁ'iﬁ?ﬁgtﬁﬁﬁﬁgﬁ%“ﬁﬁﬂrE‘ﬂﬁ &
A RIS IEIN (Rl&) . ERIERE R, Flm R

AT Q%I:F,M)ﬁ"gﬂfnﬂﬂﬁﬁh %#H@‘;@-%’EE} 9
F#Wfﬂiﬁﬁﬁ:’ﬁﬂl”ﬂﬁ#‘iﬁﬁﬁ}% B 5 2 (B e
I, VR R P RS e e . 20174 2 ]
i PL‘E'J'“?PH R FE SRR ARER R 22 2008452 4K HH
iz A2 0 200000 AaaERRY FeRE RFEA =0 0 H
HIVER T R EEEF e R A 4 e . 20174 iR IR 2 25
i 5 SKILLS CHAMPIONSHIPHS fE > S iR — Al s Al
Sear

Ma Miaoquan, chinesischer
kulinarischer Meister, Provinz
Guangdong, Provinz Guang-
dong, Drei-Sterne-Koch,
gewann 2018 den "Star
Golden Chef Award" des
Gaststattengewerbes von
Shenzhen sowie weitere
Auszeichnungen und Ehrungen. Shenzhen May 1st Labour
Medal Winner, Shenzhen Technician, Shenzhen Skill Elite,
derzeit als Director of Food and Beverage Department in the
Chinese Restaurant of Shenzhen Insight Hotel, Senior
Technician of Chinese Cooking (Associate Higher), National
Referee, Shenzhen Vocational Skills Senior Examiner and
First Class Training Teacher, Shenzhen Top Ten Cantonese
Cuisine Famous Chef, hat als Chef Supervisor des chinesi-
schen Kichenchefs im Quanzhou Hotel in der Provinz
Fujian, des chinesischen Kichenchefs im Royal Holiday in
Shenzhen und des chinesischen Kichenchefs im Sentinel
Hotel in Zhongzhou, Shenzhen, gedient. Im Jahr 2017 nahm
er am Arnold Cuisine Creative Cuisine Competition teil und
gewann den Technical Alliance Award; 2008 gewann er die
Goldmedaille des China Food Carving; 2010 wurde "Bamboo
Shadow Fresh Shrimp" des Chinese Cooking Project im
Vocational Skills Competition des Welcome to the Grand
Canal mit dem "Food and Beauty Award" ausgezeichnet.
2010 wurde "Bamboo Shadow Fresh Shrimp" vom Chinese
Cooking Project beim Berufswettbewerb "Welcome to the
Great Games" mit dem "Food Beauty Award" ausgezeich-
net; 2017 gewann die SKILLS CHAMPIONSHIP Skills Crown
des Shenzhen Zhongzhou Sentinel Hotel den ersten Preis
und weitere grolie Auszeichnungen.
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